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Ålgård Rotary
Møtereferat 22.10.2018
Møteleder: Astrid Sjurseike president
Antall fremmøtte: 17stk 
Tema: Vinlotteri og Kurs i vin ved Leif Reiestad
Presidenten ønsket oss velkomne og minnet oss om at på neste møte kommer seks interesserte potensielle medlemmer og blir med. Foredragsholder blir Leif Inge Tjelta, professor i idrettsfag ved UIS.
Leif fikk etter dette ordet og startet sin presentasjon av kjente og ukjente viner. Denne gang fra Europa.

Første prøve var en hvitvin med navnet Zorz Zelen fra Slovenia 2017. Druen er Zelen og produsent Zorz. Vinen passer til fisk og skalldyr og noen hevder at den passer best til spekemat. På en skala fra 1 til 12 blir sødmen 1, friskhet 7 og fylde 7. Tamt inntrykk av lukt, stram ettersmak bitter med referanse til grapefrukt. Pris kr 160,- pr flaske.
Andre prøve var også en hvitvin men denne gang fra Østerrike. Distrikt Niederøsterreich og sted Kremstal. Produsent Meinklang basert på druen Gruner Veltliner 100 %. Vinen er tiltenkt fisk og hvitt kjøtt. Mer markant lukt og gjevnere i smak. Likenes. Pris pr flaske kr 150,-
Leif avsluttet hvitvin avsnittet med å anbefale en fagbok for de som har kapasitet til fordypning i vin.

Bokens navn er Vinatlas utgitt av Gyldendal og forfattet av Oz Clark. Teksten er på norsk.

Rødvin avdelingen startet med en rødvin fra Catalonia nord nordvest for Barcelona. Både druen og navnet på vinen er Sumoll produsenten er Vinyes de L’Alba. Vinen er tiltenkt kjøtt både rødt og hvitt.
Sumoll er slang ord for modning. Fin farge og lukt, kraftig ettersmak. Det sære ble mildnet ved inntak av ost. Pris ca kr 170,-

Siste presentasjon ble en Masi Campofiorin 2015 fra området Veneto i Italia. Vinen er bygget opp av 25% Rondinella, 70% Corvina og 5% Molinara druer. Vinen hadde fargedybde, fylde, behagelig lukt og god ettersmak. Pris pr flaske ca 160,- 
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