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Automatisk generert beskrivelse]          Ålgård Rotary Klubb

Møteleder: Presidenten
Antall til stede: 17 Rotarianere + 1 gjest Ørnulf Tendland fra Historielaget.
Dato: 10.11.2025
Tema: Presidentens møte m/vinsmaking v/Leif.
Sted: ÅBOAS
Referent: AS

· Presidenten, ønsket oss alle hjertelig velkommen.
· Gjesten vår er med for oppsummering av auksjonen. Kom inn ca kr 50.000, -. Vi deler 50/50. Snakket også litt om prosjektet: Til Ungdommen. Anses som vellykket. Av totalt kr 70.000, - er ca halvparten i rest til senere år. Håper dette kan bli varig. Takker for veldig godt samarbeid.
· Pietro og Leif blir hedret for sin innsats og bidrag i forb. med auksjonen med 1 bukett + gave.
· Spre info om foredraget til Odd Karsten Tvedt!!! Venner, familie mm.
· Vi synger «Jærens svar på Sissel Kyrkjebø».
· Vinsmaking: Leif kommer med mange fakta og historier. Bl.a. om flasker opptil 30 L. Først ut er Cono Sur Bicicleta Gewürztraminer 2023. Hvitvin fra Chile, Region sør, Valle del Bío-Bío. Ung, krydret og fruktig, preg av pære, fersken og litchi, innslag av hvit pepper, sitrus og urt. Til kr 127,90 Passer til: Fisk, Ost og Svin. 
Neste er og en hvitvin: P.A. Larsen Coteaux-Bourguignons Blanc, Frankrike, Burgund, Coteaux Bourguignons. Saftig, nyansert og ungdommelig, preg av eple, sitrus og steinfrukt, litt nøtt og mineraler. Til kr 224,90. Passer til: Fisk, Lyst kjøtt og Svin.
Nå er det rødvinens tur. Saperavi Qvevri fra Georgia, Kakheti. Fruktig, sval og litt fast, preg av mørke bær og plommer, litt tørket frukt, lakris, krydder og urt. Pris Kr 250,00. Passer til: Storfe, Lam/sau og Storvilt. Laget i leirkrukker. Blir gravd ned. Kan være fra 4000 år før Kr. Eleven til Platon skrytte av de gode vinene fra Georgia. Ble litt diskusjon om hvilken temp rødvin skal ha. 
Siste smak ble: Fontodi Chianti Classico 2021 fra Italia, Toscana, Chianti Classico. Litt utviklet, preg av røde og mørke bær, tørket frukt, urter og fat. Produsert på fransk eikefat som ansees som det beste. Fast, lang ettersmak. Pris kr 324,90. Passer til: Storfe, Lam/Sau og Storvilt. Personlig syns jeg denne var best. På bordene sto og ost, kjeks, druer og vann.
Presidenten kommer med litt fakta rundt Pietros kork i lokalet. Tor Breimo, Eivind B og Leif kommer alle med gode historier. Veldig kjekt. 
Legger ved mer detaljert info om vinene. 
· Møtedatoer 2026 er sendt ut. Noen hull. Kom gjerne med innspill til de åpne. Et innspill fra Jone: Noe Syrisk. Håper å få på plass et bedriftsbesøk. 
· 5/1-26 samles komiteene.
· Presidenten takker for oppmøtet og ønsker alle vel hjem!
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