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Ålgård Rotary
Møtereferat 06.09.2021
Møteleder: Olav Eide president
Antall fremmøtte: 14 stk
Tema: Leif Reiestad – Vi tester ut nye viner
Presidenten ønsket velkommen med kaffe og twist og ga ordet til Leif som var godt forberedt.
Første vin som ble testet var en spansk: Abadia de San Campio Albarino 2020 fra omradet Galicia.

Pris kr 164.90 Vinen kan lagres 3-4år og får 84 poeng (aperitiff)

Vinen er en hvitvin basert på druen Albarino 100 %, Sukker 4.8g/l, Syre 6.5g/l. 
Vinen var likenes med noe uvante smaker.

Andre vin var også en hvitvin, fra Frankrike Reverdy Sancerre fra Loire dalen. Vinen kan lagres 2-3 år og får 89 poeng (aperitiff). En dyrere vin kr 244,-. Druen er Sauvignon Blanc 100 %. Sukker < 3g/l og syre 5.2g/l. Anbefales til sjømat og salater.
Vinen var drikkenes men uten spesiell karakter.

Tredje vin var en rødvin fra Hellas. Denne kan lagres i 7-8år og er basert på den lokale druen Xynomavro 100 %. Sukker 3.9g/l, Syre 6,5g/l. 88 poeng (aperitiff) Produsenten er lokalisert i Makedonia. Produsenten er en idealist som går sine egne veier.

Vinen var drikkenes med en noe uvant smak.

Fjerde vin var en Castell`in Villa. Italiensk fra Toscana basert på druen Sangiovese 100%. Sukker 3 g/l og syre 6.0g/l. Den kan lagres i 7-8år Prisen er kr 260,-. Poeng 89 og prosent 14 %. Produksjonsstedet ligger i Toscana øst for Siena.
Dette var en vin med veldig mye smak.

Pietro orienterte til slutt om hvordan det var å vokse opp i Sør-Italia der produksjon av bordvin ble utført av alle og drukket av alle fra barnsben av og til alderdom. Faren var en ivrig vin produsent. Vin rankene produserer best når de er mellom 4 – 50 år.
Det var en lett og god stemning blant oss som var til stede.

Referat ved

Pbø







